AZIENDA-VITIVINICOLA

CHESSA

CAGNULARI

IsoLA DEI NURAGHI IGT




CAGNULARI

ISsOLA DEI NURAGHI IGT

E un vino ottenuto da uve Cagnulari in purezza.

11 colore rosso rubino con riflessi porpora ed il profumo delicato di frutta rossa sono le
sue caratteristiche tipiche. In bocca e avvolgente e morbido con una leggera nota speziata
sul finale, evidenzia un'acidita vibrante e tannini gentili. Buona beva e interessante
progressione finale, con un ritorno del frutto. Sposo della cucina tradizionale accompagna
gradevolmente il consumo delle carni, dei contorni e dei formaggi, anticipando tutto cio
che di buono e solenne allieta ed esalta la tavola.

Annata 2015
Vitigno Cagnulari 100%
Designazione Rosso fermo
Grado alcolico 14,0 % vol.
Acidita totale 5,30g/1
Zuccheri riduttori secco
Estratto totale 33,29 g/1

Estratto netto 30,29 g/1



CAGNULARI

ISsOLA DEI NURAGHI IGT

Indicazione Geografica Tipica

It is a red wine made from Cagnulari grapes.

The ruby red color and the delicate aroma of red fruit, made even more tasteful by a
slight hint of oak wood, are its typical characteristics. Excellent with traditional cuisine,
Cagnulari is best enjoyed with meat, side dishes and cheeses. It anticipates anything good
and solemn that cheers and enhaces food.

Year 2015
Grape variety Cagnulari 100%
Designation Still red
Alcohol 14,0% vol.
Total acidity 5,30 g/l
Reducing sugars dry
Total extract 33,29 g/1
Net extract 30,29 g/1
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